
WILLIAM LAWSON’S + SOFT
JAMESON (IRISH)
JACK DANIELS (TENNESSEE)
MAKER’S MARK (BOURBON)
NIKKA (JAPAN)

8,00
9,00
9,00
12,00
14,00

BOMBAY SAPHIRE
JUNE BY G’VINE
ENGINE

11,00
11,50
15,00

BACARDI ORO +SOFT
BACARDI SPICY + SOFT
CLEMENT VO
KRAKEN
EMINENTE

8,00
8,00
9,00
10,00
12,00

COGNAC /ARMAGNAC
MANZANA, PATXARAN

10,00
5,00

RICARD (2cl)
SUZE (5cl)
MARTINI BLANC, ROUGE (5cl)
CAMPARI (5cl)
AMERICANO (6cl)
NEGRONI (7cl)
KIR CASSIS, PÊCHE, MÛRE (15cl)
SANGRIA (25cl)

3,00
5,00
5,00
5,00
7,00
10,00
5,00
5,00

APÉROL
CAMPARI
ITALICUS
SAINT GERMAINS

9,00
9,00
12,00
13,00

+ SOF : 2,00

12,5C 75CL

15CL 75CL

Château la Blanquerie

Pierre Dupond

Guillaume Aurèle, Pinot Noir

Villa des Causses, Maison Osmin

Château de la Salade

4,00

4,50

5,00

5,50

18,00

20,00

22,00

28,00

42,00

AOP Bordeaux Supérieur, BIO. 13°

Charles Mignon 12 60
Brut, Premier cru, à EPERNAY. 12,5°

IGP Pays d’Oc. 13,5°

IGP Comté Tolosan, Malbec. 12,5°

AOP Pic Saint Loup, BIO 14,5°

VDF, Gamay-Syrah. 13°

UGES :

GNE :

Nave Sur

Guillame Aurèle, Chardonnay

Plage Blanche, Maison Osmin

Domaine la Rose

4,50

5,00

5,50

4,50

15CL 75CL
20,00

22,00

28,00

20,00

DO Rueda, vin blanc secminéral. 13°

IGP Côtes de Gascogne, vin légèrementmoelleux.

Les Pins Sacrés

One from Provence

4,50

5,50

15CL 75CL

20,00

28,00

IGP Pays d’Oc. 12°

AOP Côtes de Provence. 12,5°

SÉS :

MNUM : 38,00

IGP Côtes de Gascogne, vin sec et fruité. 11°

IGP Pays d’Oc, 100% Chardonnay. 13,5°

BLCS :

G4CL :
D FEV TE TONIC

APÉFS :

UM4CL :

DIGEIFS :

WHISKY4CL :
JOSE CUERVO (GOLD)
CASADORES (BLANCO)
1800 (REPOSADO)

3,00
4,50
5,00

TEQUA2CL :




